
 

令和７年度 ６月分使用物資           №1 
食 品 名 原  材  料  名 

菜種油（手つき） 食用なたね油 

みかんヨーグルト 

乳製品（加糖練乳 脱脂粉乳 クリーム） みかん果肉・果汁 トレハロース 果糖 

イソマルトオリゴ糖シロップ 乳製品（全粉乳） 砂糖・異性化液糖 難消化性デキストリン（食物繊維） 

香料 増粘多糖類 ミルクカルシウム 乳たんぱく質濃縮物 コンニャクイモ抽出物 寒天 水 

さば切り身 さば 

黒砂糖 黒糖 

だいずもやし 大豆もやし 

ぶり ブリ 

塩こうじ 米こうじ 食塩 酒精 

じゃがいももち じゃがいも じゃがいもでん粉 砂糖 食塩 加水 加工デンプン 

生クリーム 
クリーム バター 脱脂濃縮乳 デキストリン 乳糖 乳等を主要原料とする食品 乳化剤 

安定剤（メタリン酸Ｎａ 増粘多糖類） 

めばる メバル 

あじ（フィーレ） アジ 

液卵 鶏卵 

国産梅ごはんの素 
梅 梅肉 赤じそ かつお節 漬け原材料（食塩 果糖ぶどう糖液糖 還元水飴 醸造酢 りんご酢 

酵母エキス） 酒精 酸味料 野菜色素 Ｖ．Ｂ１ 香料 水 

かぼちゃコロッケ 

かぼちゃ たまねぎ マッシュポテト 豚肉 さつまいもペースト ほうれん草 にんじん 砂糖 

豆乳発酵食品【増粘剤（加工デンプン）】 白ワイン 大豆油 炭酸カルシウム 酵母エキス 食塩 

ピロリン酸第二鉄 香辛料 衣【パン粉（加工デンプン） 大豆油 粉末状植物性たん白 粉末油脂 

加工デンプン 乳化剤 増粘剤製剤（グァーガム キサンタンガム） 水】 

めひかりフライ メヒカリ パン粉 小麦粉 食塩 こしょう 水分 

冷凍パイン パイナップル 

お好みはんぺん 

魚肉すり身[イトヨリ、ＭＩＸ（タチウオ ママカリ グチ キントキ コチ ハモ クロヒラアジ シマアジ 

ハゼ ヒメジ エソ ハタ トビウオ）] 澱粉（馬鈴薯） 植物油（なたね 大豆） 砂糖 ぶどう糖 

大豆蛋白 食塩 加工澱粉（タピオカ） 塩化 K キャベツ 白生姜 青さ粉 

中濃ソース 
糖類 野菜 醸造酢 食塩 澱粉 アミノ酸液 香辛料（シナモン ブラックペッパー ナツメグ タイム 

セージ ローレル クローブ オールスパイス ディールシード セロリー 唐辛子） 水 

さわら 一口大 サワラ 

バジル（チップ） バジル 

チョコクリーム 
水あめ 砂糖 小麦粉 ショートニング ココアパウダー カカオマス カラメル色素 乳化剤 香料 

仕込水 

カット鶏レバー 

バラ凍結（粉付） 
鶏肉レバー 澱粉 

いか 角切り アメリカオオアカイカ 



 

 

 

№２ 

食 品 名 原  材  料  名 

千切りしょうが 

（甘酢漬）  
しょうが 漬け原材料（食塩 醸造酢） 酸味料 調味料（アミノ酸） 保存料（ソルビン酸 K） 

かます 一口大 カマス 

米粉 うるち米 

冷凍みかん みかん 

 


