
 

令和７年度５月分使用物資           №1 
食 品 名 原  材  料  名 

かぶと型かまぼこ 魚肉 馬鈴薯澱粉 砂糖 南瓜 発酵調味料 食塩 還元水飴 なたね油 加工澱粉 

新たけのこ（水煮） たけのこ 

かしわもち 小豆粒あん 米粉 砂糖 加工でん粉 植物油脂 酵素製剤 水 柏葉 

山菜水煮 わらび みず 筍 ｐH調整剤（クエン酸） 

鮭切り身 サーモン 

はちみつ はちみつ 

ペンネ デュラム小麦のセモリナ 

愛知の豆腐ステーキ 
豆腐 魚肉 キャベツ 大豆蛋白 植物油 人参 ほうれん草 砂糖 玉ねぎ 澱粉 芽ひじき 食塩  

ぶどう糖 煮干し粉 酵母エキス 加工澱粉 水 

えびしんじょう 
スケソウダラすり身 むきエビ（バナメイエビ）  オキアミ 馬鈴薯澱粉 砂糖 食塩 発酵調味料  

魚介エキス 

さば切り身 まさば ごまさば 

チキンハム短冊 鶏肉 でん粉 発酵調味料 食塩 砂糖 香辛料 水 

ビーフン 米 タピオカでん粉 コーンスターチ 繊維素グリコール酸ナトリウム グリセリン脂肪酸エステル 

スライスきくらげ（乾） うらじろきくらげ 

青じそ入りあじフライ 

めあじ パン粉 惣菜用材料 加工でん粉 増粘剤 乳化剤 植物油脂 青しそ粉 水 

※魚卵が混入する可能性は限りなく低いですが、自然のもののため、確実とは言い切られないことをご了

承ください。 

いかフライ 赤イカ パン粉 水 小麦粉 でん粉（トウモロコシ） 植物性油脂（ナタネ油） 食塩 糊料（グァガム） 

寒天 耐熱タイプ 寒天 こんにゃく粉 増粘多糖類 

かつお 角切り カツオ 

かつお節（粉） かつおのふし 

ナチュラルカットポテト ばれいしょ 植物油脂 ぶどう糖 

いちごジャム 糖類（水あめ） 糖類（砂糖） いちご 

冷凍チジミ 
たらすり身 小麦粉 するめいか下足 キャベツ 玉ねぎ 人参 ニラ 馬鈴薯澱粉 ごま油 醤油 砂糖 

食塩 水 炭酸カルシウム ピロリン酸第二鉄 

はくさい（キムチ漬け） 
白菜 漬け原材料【かつお節エキス 糖類（砂糖・ぶどう糖果糖液糖） こんぶエキス パプリカ 唐辛子 

ニンニク でん粉 食塩】 

いわしの生姜煮 イワシ 還元水あめ 醤油 砂糖 生姜 でん粉 醸造酢 食塩 水 

あおさ（素干し） ヒトエグサ 

和風コロッケ（レンコン入） 
ばれいしょ れんこん にんじん パン粉 乾燥マッシュポテト 植物油脂 砂糖 食塩 チキンブイヨン  

香辛料 パン粉 小麦粉 米粉 粉末状植物性たん白 ぶとう糖 でん粉 



 

           №２ 

食 品 名 原  材  料  名 

液卵 鶏卵 

さわら 一口大 サワラ 

 

 


